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; 0 proximidad y packaging 100% compostable
)/ D) ..
40 ) - Eleccion de:

- (OF Cake de limén y amapola / Fresa y chocolate blanco ( sin gluten)
/ Chocolate y naranja (vegano )/
O ’. ® Platano y nueces ( vegano )
0

' Yogurt de leche de vaca o avena con granola casera

-

= Eleccion de:
® Mini flautin de jamoén Ibérico

e 0
O Croissant de jamon y queso

@@ 1 Pieza de fruta de temporada

Zumo 100% fruta eco
( sin azucares afiadidos) a elegir Naranja/Mandarina /
Manzana / Pifia (200 ml ) *1

Leche de vaca, avena o almendra (200 ml)

10.00€
*1 Opcion Matcha Latte, Chai Latte
o Kombucha +1.00€

Opcionales:
Termo de café o tés 1.50€ (min. 10 personas) *2
Agua sin o con gas 1.50€
Cookie de Nutela 6 chocolate y dulce de leche 1.95€
Cookie de avena 1.20€
urtido de mini dulces ( brownie/blondie/pie de nueces ) 2.80€ (min. 10 personas)
Tablita de jamon Ibérico con pan con tomate 4.00€
urtido de mini bikinis ( clasico/trufado, porkini/mallorkin ) 2.50€ (min. 10 personas)

*2 se cobrara servicio de recogida de material

SIX REAL FOODIES SL
C/ Llull 82, local 2 - 08005 - Barcelona
Tel: 722.824.162



