
Leche BIO: Fresca de vaca, 
almendra o avena

Cappuchino
Flat White
Long latte
Latte Macchiato
Bombón
Affogato ( con helado de vainilla ) 
Marocchino ( con nutella ) 
Moka ( choco & nata ) 
Shakerato ( granizado de café ) 
Iced Latte ( hielo & leche fresca ) 
Frappé ( vainilla, chocolate, Dulce 
de leche ) 
Shakerato con Baileys
Carajillo con Baileys
Matcha o Chai Latte
Matcha o Chai Latte con hielo 
Tés ( ver listado ) 

2.50
2.50
2.50
2.50
2.50
3.50
2.50
2.90
2.50
2.80
4.20

3.50
2.50
3.50
3.80
2.50

Elaborados sin aditivos

Agua mineral NEA con y sin gas 
330ml
Fritz cola, Fritz cola sin azúcar
Fritz limón, Fritz naranja
Limonada con jengibre 220ml
Limonada con hibiscus 220ml
Tónica Vichy Catalán
Kombucha MÜN jengibre-limón
Sidra de manzana Galipette sin 
acohol

1.50

2.70
2.70
2.70
2.70
2.10
3.90
3.90

AGUA Y REFRESCOSCAFÉS Y TÉS 



Fruta 100% natural

Exprimido de naranja 200ml
Exprimido de naranja 350ml
Zumo 100% fruta eco 200ml 

Manzana
Melocotón
Piña

Mandarina y romero 
Limonada con jengibre 
Limonada con hibiscus

2.90
3.90

2.70
2.70
2.70
2.70
2.70
2.70

Fruta 100% natural

Energy: plátano, fresa, naranja
Detox: Manzana, apio, espinacas
Vita: naranja, zanahoria, mango, 
jengibre 
Antiox: frutos rojos, mango, 
naranja 

4.20
4.20

4.20

4.20

MILK SHAKES

Leche fresca eco + tu helado 
favorito 

4.20

GRANIZADOS

Limón, fresa, mango, maracuyá 4.20

ZUMOS SMOOTHIES



Vino blanco L´Oracle Xarel·lo

Vino blanco Peres Balta Perellada

Vino tinto Pere Mata  Syrah

Vino tinto Peres Balta CS, Garnatxa

Cava Pere Mata Cuvée

Sidra de manzana Galipette Brut

Sangria de cava o vino
Mimosa, cava y naranja 
Vermuth rojo 
Gin & tonic Tanqueray
Gin & tonic Seagrams
Frozen daiquiri: mango, 
fresa, maracuyá, limón
Frozen piña colada
Strawberry mint julep
( Vodka infusionado en fresas y  
menta con kombucha de limón y 
jengibre )

Copa

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50
3.90
3.90
4.00
3.00
9.00

10.00
7.00

7.00
9.00

Nuestra selección de cervezas 
locales y artesanas

Sanfrutos Lager ( sin gluten ) – Pale 
Lager SP
Zeta Trigger – Weisbier SP
Art Francesa –Pilsner CAT
Zeta Be-Low – IPA ( sin alcohol ) SP
Dougall´s 9 – IPA ( sin gluten ) SP
Art Indiana – Amber Ale CAT

2.50

3.50
3.50
3.50
3.50
3.50

CERVEZASVINOS Y COCKTAILS

Botella 

18.00
18.00
18.00
18.00
18.00

TAPAS 
Olivas y chips ( V )  

Bravas ARTiSANAS:  chips 
gruesas con salsa brava ( V ) 
Guacamole con nachos 
Tabla de jamón Ibérico ( 80grs ) 
Coca de pan con tomate 

3.50

3.50

4.80
12.50

4.80



2.50 x un 12.50 x 6 un 22.00  x 12 un

Ternera eco con olivas, huevo y pasas
Ternera eco picante, cebolla y pimiento 
Atún, cebolla y pimiento rojo
Pollo, cebolla caramelizada y salsa de 
tomate
Jamón y queso
Espinacas, cebolla y pasas de uva  ( V V ) 
Caprese: mozzarella, tomate y 
albahaca ( V ) 
Pera con gorgonzola y nueces ( V ) 
Ratatuille: calabacín, pimiento rojo, 
cebolla, berenjena y tomate ( V V ) 
Cebolla caramelizada y queso ( V ) 

TOSTAS con pan de coca EMPANADAS

Salmón, aguacate, espinacas, 
cebolla encurtida y chips de 
boniato 
Jamón Ibérico, tomate, espinacas 
y pesto 
Ratatuille de calabacín, 
berenjena, tomate y cebolla ( V V )
* queso de cabra opcional  ( V ) 

6.50

6.50

4.80

6.00

ENSALADAS 

Espinaca, gorgonzola, nueces, 
tomate confitado y semillas. 
Vinagreta de frutos rojos ( V )
Pollo marinado, espinacas, 
parmesano, croutons. Vinagreta
de miel y mostaza.
Espinaca, queso mato, cebolla 
encurtida, manzana, nueces y 
crumble. Vinagreta de miel y 
mostaza ( V ) 

7.00

7.50

7.50



Hechos en pan casero

Bikini clásico: jamón y queso 
fundido 
Bikini trufado: bikini clásico y
salsa tartufata
Majorkini: Sobrasada, queso 
de cabra y miel 
Porkini: cerdo meloso, cebolla 
caramelizada y queso 

4.00

4.90

4.90

4.90

Hechos con pan de coca de Folguerolas

Jamón Ibérico con tomate
Clásicos: 
Jamón ahumado
Queso 
Sobrasada
Queso de cabra, tomatitos, pesto
y espinacas ( V ) 
Queso gorgonzola, cebolla 
caramelizada y espinacas ( V ) 
Aguacate, tomate, espinacas y 
olivada ( V V ) 

* queso opcional  ( V ) 
Pollo marinado, queso, tomatitos 
y mayo de curry 

BIKINIS  

BAGGELS 
Hechos con pan artesanal 

Clásico, salmón ahumado,
queso con eneldo y espinacas 
Pulled Pork, cebolla crujiente, 
kimchi mayo y hoisin
Queso vegano de olivas, 
espinacas, tomatitos confitados y 
cebolla encurtida ( V V ) 

4.90
4.50

4.90

4.90

4.90

5.80
4.90

6.90

6.90

6.90

BOCADILLOS CLÁSICOS 



CHEESECAKES

Maracuyá 
Mango
Frutos rojos
Dulce de leche
Nutella 
Tiramisú
Brownie

3.90
3.90
3.90
3.90
3.90
3.90
3.90

LOS DULCES 

CAKES Y PASTELES 

Carrot cake 
Cake de plátano, chocolate y nueces
Cake de limón y semillas de amapola
Cake de chocolate blanco y fresas
Cake de chocolate y naranja 
Brownie
Blondie
Pie de nueces y miel

3.80
2.80
2.80
2.80
2.80
2.50
2.50
3.20

1.20
1.95
1.95
1.95

COOKIES

Avena 
Nutella
Chocolate blanco y frutos rojos
Chocolate y dulce de leche 

Yogurt orgánico natural con granola 
casera, plátano y miel ( V )
Açai bowl, plátano, granola, 
manzana y nibs cacao ( V V )
Pancakes:

Nutella y plátano
Dulce de leche y manzana

3.80

5.90

5.20

2.95    3.95            2.95    3.95    4.90



Todas las fórmulas incluyen café1 o té de su elección: 

#1  Croissant ( mantequilla-nutella-chocolate-frambuesa )
#2  Croissant de jamón y queso o mini flautín Ibérico  
#3  Tostadas de pan casero con: 

* tomate + AOVE2

* tomate+ jamón ahumado + AOVE2

* mantequilla, mermelada frutos rojos o nutela
#4  Pastel a escoger: 

* plátano y chocolate ( V V )
* limón y semillas de amapola 
* fresa, yogurt y chocolate blanco
* chocolate y naranja ( V V) 

#5  BIKINI: jamón y queso con nuestro pan casero 
#6  Yogurt orgánico natural con granola casera3, 

plátano y miel ( V ) 
#7  Pan con chocolate de taza

FORMULAS DE DESAYUNO 24HRS

2.90
3.80
2.90

3.80

5.50
4.80

3.50

1 espresso, cortado, café con leche, americano o té
2 aceite de oliva virgen extra
3 variedad de semillas, frutos secos y frutas deshidratadas 

AÑADE
ZUMO DE NARANJA 
RECIEN EXPRIMIDO 

200ml   2.00
350ml   3.00

TEA TIME
Elige: 
2 tés

2 pasteles
2 cakes
12.50 



Nuestra oferta esta basada y elaborada artesanalmente con materia prima de calidad,
productos ecológicos de proximidad ( leche, huevos, harinas ) y con valores sociales

En el año 2019 obtuvimos el certificado “Biosphere” que nos exige una mejora continua
en nuestros valores económicos, socio-culturales y mediambientales para alcanzar los
objetivos de desarrollo sostenibles impulsados por Naciones Unidadas.

Nuestros helados son 100% artesanos, producidos con ingredientes naturales y son
reducidos en azúcares ( menos del 70% )



Pregunte por nuestras opciones de leches alternativas ( almendra, avena ).

También contamos con opciones sin gluten y opciones veganas.

Todos nuestros productos pueden contener trazas alimentarias.


